!
-

Quattro atki per

y 4 R



Sommario

Atto I: Identia

Profilo scientifico del té cinese:
Camellia sinensis

Atto II: Creazione

Lavorazioni e categorie del te cinese

Atito 1II: Coltrwazione

Camellia sinensis come coltura agricola

Atto 1V: Viaggwo

La diffusione globale e adattamento locale




Atto lI: Creazione
Lavorazioni e categorie del té cinese

* Origini del t& cinese
Uso medicinale, conservazione,
Canone del té (Chajing)
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. . Lavorazione tradizionale del té, Cina, XIX secolo.
Lu Yu (733-804): 1l “Saggio del Té”, Fonte: https://www.lookandlearn.com/history-images/Y W019214V/A-Chinese-
autore del “Canone del te”. tea-plantation-with-workers-cleaning-the-racks-on-which-the-leaves-are-laid

Fonte: Wikimedia Commons



Atto lI: Creazione
Lavorazioni e categorie del té cinese

* Nascita del té nero: un evento accidentale
Ossidazione, fermentazione, aromi, cambiamenti dei colori, innovazione, Lapsang Souchong
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Lapsang Souchong. Nato dall'inaspettata
ossidazione completa di foglie di te verde e riscattato
dall’affumicatura di pino, divenne il primo te nero
cinese ad essere esportato in Occidente.

Fonte: Wikimedia Commons



Atto lI: Creazione
Lavorazioni e categorie del té cinese

* Dalle foglie fresche di Camellia ssnensis alle sei categorie del te

Té verde, T¢ bianco, Té¢ giallo, Oolong, T¢ nero, T¢ scuro (post-fermentato)

“Shaqing> (fissaggio) nella lavorazione del “Shaiqing> (essiccazione al sole) nella lavorazione

te verde Longpng del te post-fermentato Pu’er

Fonte: Wikimedia Commons



Atto lI: Creazione
Lavorazioni e categorie del té

Greenteza Yellowtea Whitetea Wulongtea Blacktea Fermented
tea

Fonte:https://www.lifeisbetterwithtea.com/types-of-tea

Categories of Tea
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Fonte:https://www.rishi-tea.com/blogs/journal/what-is-dark-
tea?srsltid=AfmBOooyGiZch8 Ahz-
dGKsg6sqcAzpo7jc7yYk9d1kmaOvO9nhqul7Lv



Atto II: Creazione
Lavorazioni e categorie del té cinese

* Perché il té &€ amaro? -Sostanze chimiche come strategia di sopravvivenza-

Metaboliti secondari, catechine (polifenoli), caffeina, difesa chimica, allelopatia,
adattamento evolutivo
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Fonte: Wikimedia Commons



Atto lI: Creazione
Lavorazioni e categorie del té cinese

* Te Onental Beauty: interazione biologica e lavorazione controllata

Agente: punture della cicalina del té (3-4 mm).

Reazione biochimica: meccanismo di difesa

della pianta (Allontanare l'insetto, attrarne 1

predatori, guarire).

* Dimanuzione di: clorofilla, zuccheri,
amminoacidi.

* Aumento di: catechine, polifenoli, caffeina,
proteine specifiche.

Risultati: aroma di miele e frutta, dolcezza

pura, foglie con venature rosse e peluria Jacobiasca formosana
*cicalina del te

bianca.

Fonte:https://www .de.erlandtea.com/ P Fonte:https://www.flickr.com/photos/bettaman
ost/small-talk-on-oriental-beauty-tea /2577414642/in/photostream
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